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i con e (T ': . KREM JUHA OD BAKALARA / 6.00 E

ey~ RIBLJA JUHA S KOZICAMA / 6,50 E
Wesrry i UL KREM JUHA OD BUCE S LECOM / 5,00 E

i il PASTETA OD BAKALARA S INCUNIMA / 8,00 E
e FRITULICE BAKALARA / 8.00 E

GLAVNA JELA

PREMIUM SUHI BAKALAR PASTICADA OD TUNE S
BIANCO /16.00 E NJOKIMA / 20,00 E
ZAPECENI SVJEZI SLANUTAK | ORZO SA
BAKALAR /18.00 E SIPOM | DIMLJENIM

DAGNJAMA /17,00 E

Svjezi fileti bakalara zapeceni u

Bechamel umaku s krumpirima,
susenim pomama i crnim NJOKI S KOZICAMA /
maslinama 17,00 E 7
Njoki u umaku od cherry rajcica i 7

BAKALAR NA VISKI / oinjola

16,00 E

Pasta fazol sa susenim bakalarom HOBA AL FORNO / 60,00 E
Hobotnica cijela, 550g-650g, (za 2-3

TUNA TATAKI /19,00 E osobe) al forno zape¢ena na 7ivoj

Svjeza tuna kratko sotirana, na vatri s krumpirom i povréem

lisnatim salatama. Mango slasa,
wasabi-majo, ponzu i sjemenke
sezama




